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Roulade de volaille
Laitue iceberg
CEuf dur
Céleri rémoulade

Cceur de laitue
Salade de pois chiches
Carottes rapées
Samoussa

Salade verte
Saucisson a l'ail
Betteraves vinaigrette
Salade de pates au pesto

Laitue iceberg
Salade marco polo
Rouleau de surimi

Macédoine vinaigrette

Aiguillettes de poulet
Dos de colin
Pates farfalles
Carottes persillées

Raviolis de beoeuf
Filet de lieu noir
Semoule
Légumes couscous

Nuggets de volaille
Croq veggie tomate
Purée de pommes de terre
Epinards a la créme

Encornets panés
Riz créole
Chou-fleur

Cocktail de fruits au sirop

Yaourt aromatisé
\ Corbeille de fruits /

.

Créme dessert vanille
Compote de pommes
Corbeille de fruits

/

N /

Mousse chocolat noir
Compote de pommes
Corbeille de fruits

o

Yaourt nature sucre
Fromage blanc
Corbeille de fruits

Gouda Emmental Edam Fromage a tartiner
Edam Vache picon Gouda Petit moule ail et fines herbes
Camembert Petit moule ail et fines herbes Petit louis Gouda
Panna cotta sauce caramel Brownie au chocolat Tarte au citron Madeleine

/

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



